ДОБРОПІЛЬСЬКА МІСЬКА РАДА ВІДДІЛ ОСВІТИ

НАКАЗ №73
Від __10.02.2012р.__
Про організацію харчування у дошкільних  навчальних закладах            з10.02.2012
На виконання постанови Кабінету Міністрів України «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах» від 22 листопада 2005 р. №1591, Порядку організації харчування дітей у навчальних закладах, затвердженого спільним наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерством охорони здоров’я від 1 червня 2005 р. №242/329, Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах, затвердженої спільним наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерством охорони здоров’я України від 17 квітня 2006 р. №298/277, з метою забезпечення повноцінного раціонального харчування, запобігання харчових отруєнь та виконання санітарно-гігієнічних правил і норм
НАКАЗУЮ:
1. Організувати харчування дітей у дошкільних навчальних закладах вартістю 9.60 грн.  (відповідно до бюджетних призначень).

2. Керівникам дошкільних навчально-виховних закладів:

   2.1. Затвердити триразовий режим харчування та графік видачі страв з харчоблоку на групи.
   2.2.Затвердити комісію з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини у складі :

    - медична сестра;

    - комірник ;

    - кухар.
   2.3.Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог чинного законодавства та Положення про комісію з бракеражу (розробляється у навчальному закладі).
   2.4.Приймати продукти лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх положення, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів.

   2.5.При встановленні недоброякісності будь-якого продукту повертати його постачальнику.

   2.6.Щодня на кожний наступний день складати меню-розклад відповідно до наявності продуктів харчування з урахуванням примірного двотижневого меню, картотеки страв та бюджетних призначень.
   2.7. Знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва, результати зняття проби вносити до Журналу бракеражу готової продукції.
   2.8. Взяти на контроль : 
-  виконання норм харчування у навчальному закладі;

-  дотримання технології приготування страв кухарями;
-  безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу , реєструвати в Журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються;

-  санітарний стан харчоблоку ;

-  своєчасне проходження медичних оглядів та санітарних мінімумів працівниками;

-  дотримання правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначити в Журналі здоров’я працівників харчоблоку.
    2.9. Щодня розміщувати завірене керівником навчального закладу щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку та в інформаційних куточках.

   2.10.При замовленні продуктів харчування дотримуватись розподілу продуктового набору за основними групами та видами продуктів відповідно до вимог чинного законодавства, тобто забезпечуватись продуктами харчування натурального походження з високою харчовою і біологічною цінністю, у т.ч. тими, що містять білок тваринного походження з метою збереження здоров’я дітей та попередження виникнення захворювань.
   2.11.Приділяти увагу формуванню культурно-гігієнічних навичок під час вживання їжі.
3. Технологу відділу освіти Бабіч О.М. :

   3.1. Забезпечити дотримання вимог санітарного законодавства при складані перспективного меню, карток-розкладок та технології приготування їжі.
   3.2. Один раз на квартал проводити аналіз харчування дітей ясельного та дошкільного віку.

4. Спеціалісту відділу освіти Мальцевій І.А. :

   4.1. Здійснювати контроль за складанням перспективного меню та виконанням норм харчування чинного законодавства.

   4.2. Посилити персональну відповідальність керівників навчальних закладів за виконанням вимог «Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», затвердженого спільним наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерством охорони здоров’я від 1 червня 2005р. №242/329, в частині забезпечення харчоблоків якісними продуктами харчування та продовольчою сировиною, дотримання  перспективного примірного меню.
5.Централізованій бухгалтерії відділу освіти  забезпечити ведення обліку та звітності з харчування дітей в загальноосвітніх навчальних закладах.
6.Контроль за виконанням даного наказу покласти на головного бухгалтера централізованої бух​галтерії Єрмиш Л.М., начальника господарчої групи по централізованому обслуговуванню закла​дів освіти Дейкун Л.Я.
Начальник відділу освіти                                                                         О.В.Гетьман

Направлено :

ДНЗ -_8_
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                                    Мальцева І.А.____________

                                    Дейкун Л.Я.  _____________

